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LES ENTREES

Croquant aux saveurs normandes
Pormes. andouille de Vire, jombon fumé. sauce
camembert

Oecuf cocotte fermier “truffe” ou
o« »
Saumon fumé

Carpaccio de beeuf au pesto et parmesan

Hareng maring, pomme & Uhuile

5 huitres de Normandie N°3 - D’ Asnelles
Medaille d'argent au concours de Paris

Gambas tlambées & Uanis sur lit de salade,
avocats et agrumes

Saumon fumé& maison,
creme de ciboulette citronnée

Tomate burrata au pesto

LES DESSERTS

Profiteroles maison
Brioche fagon pain perdu au caramel laitier

Creéme bralée a la pistache

Supplément sauce - 1€
Supplément garniture - 4€

IL.E MENU DU MOMENT DE

Maitre Restaurateur R

Menu complet (midi & soir) : 28€

Formule midi : 24€
(Entrée + Plat ou Plat + Dessert)

Supplément samedi soir, dimanche

et jours fériés : +2€

LES PLATS

Supréme de Pintade au cidre de Normandie
Pormmes grenailles

Hamburger Normand

Haché frais, solade. tomates. oignons. pommes cuites.
sauce camembert

Joue de beeuf braisée au vin rouge
Frites maison

Crémeux de saumon et endives braisées

Fish and chips

Poisson frais selon arrivage. frites maison

Marmite du pécheur aux legumes de saisons
Julienne. saumon. rouget. beurre blanc

Tartare de beeut et ses condiments

Frites maison

W Risotto aux champignons des bois et parmesan

Plat vegetarien

Crumble aux fruits de saison et glace vanille
Fraise melba
Crepe Suzette et son sorbet

Mousse au chocolat maison

Prix nets. Service compris. TVA 10%



